
Fine Dining Friday
- August Menü -

Amuse

Pfiøerlingssalat
Prignitzer Maishähnchen / Zucchini / Grüne Sauce

Geschäumtes Süppchen von der Brunnenkresse
Helgoländer Hummer / Kräuterseitling / Algenkaviar

Holsteiner Kalb ~ Tempura
ApriAprikosenchutney / Süßkartoøel / Yuzujus

„Bloody Mary“
- Eiskalt –

Sellerie / Tomate / Vodka

Seeteufelfilet ~ Sous Vide
Paprika / Kapern / konfierte Kartoøeln / 
Zitronen-Beurre blanc / Petersilienschaum

Buttermilch & MeloneButtermilch & Melone
Melonensalat / Shortbread / Buttermilchsorbet / 

Zitronenverbene

Blue Cheese Crème Brûlée
Birne / Bittersalate / Sauerteigcracker

Buttermilch & Melone
Melonensalat / Shortbread / Buttermilchsorbet / 

Zitronenverbene

Blue Cheese Crème Brûlée
Birne / Bittersalate / Sauerteigcracker


